
Taste: La birra a fermentazione mista per eccellenza. Matura in

botti di rovere (ex Bordeaux) fino a 18 mesi per poi fare

un’ulteriore fermentazione con ciliege in macerazione per 6 mesi.

A questo punto verrà aggiunto un distillato di cacao.

Erbaceo Fruttato Tostato

Maltato Luppolato Acido/sour

Duchesse de Bourgogne Cherry Chocolate

Stile: Flemish Red

Colore: Scura con riflessi rubino

Grado Alc.: 6,8 %

Provenienza: Belgio

www.diberbevande.it

Fermentazione: Mista

Aroma: Fruttato con note di cioccolato

Speziato Alcolico Sapido
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