
Hop Hunter IPA sfrutta i complessi 
sapori del luppolo appena colto 
attraverso un metodo 
completamente nuovo di distillazione 
del vapore nei luppoli bagnati prima 
ancora di lasciare i campi. Questa 
tecnica rivoluzionaria cattura ed 
intensifica i sapori naturali, creando 
una birra unica e intensamente 
aromatica. Il nostro processo 
personalizzato raccoglie l’olio di 
luppolo puro che, combinato con il 
luppolo tradizionale a cono intero nel 
bollitore, offre un’esperienza IPA 
incredibile! 
Grado alc.: 6,2% vol. 
IBU: 60 

http://www.google.it/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwiShOmfz_vZAhUHPhQKHWi_BDcQjRx6BAgAEAU&url=http://www.washingtonbeerblog.com/sierra-nevada-poised-annouce-east-coast-brewery-location/&psig=AOvVaw0aq-omcNNTj7A7edO59_4T&ust=1521659960052374

